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PORTIONEN ZEIT GESAMT
2 10 min

Rezept

RADIESCHEN-DIP

Wenn ich Radieschen oder Radi (Rettich) sehe, klingelt bei mir immer
die Glocke nach Biergarten und Grillen. Geht Dir das auch so?

Hier ein schnelles Rezept fur ein Radieschen-Dip, das Du einfach so
nur auf ein herzhaftes Stuck Brot oder zum Grillfleisch essen kannst.
Guten Appetit!

ZUTATEN

+ 1 Bund Radieschen

+ 1 Becher Schmand (200 g)

+ 1 Becher Creme Fraiche (200 g)
* Salz, Pfeffer

BALLONBROETCHEN

LEVEL

easy

Biergarten, Garten oder Balkon
—-einfach raus und genielBen!
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SCHRITT FUR SCHRITT ANLEITUNG

SCHRITT1

Radieschen waschen, die Blatter, sowie etwaige Wurzeln entfernen.

SCHRITT 2

Radieschen klein hacken (mit dem Messer oder einem Multizerkleinerer), die Stuckchen sollten aber kein
Brei werden, sondern auf jeden Fall noch zu kauen sein.

SCHRITT 3

Jetzt die Radieschen mit Schmand und Creme fraiche zusammenruhren und mit Gewurzen nach Wahl (ich
mag an dieser Stelle nur Salz und Pfeffer) abschmecken. Fertig!
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